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Tilltugg | Snacks

Marconamandlar | Marcona almonds ............................................................................. 48 kr
Nocellaraoliver | Marinated Nocellara olives ................................................................... 48 kr
Hembakt bröd med hummus på svensk gråärta samt vispat smör ......................45 kr
Home made bread with hummus of swedish grey pea and whipped butter

Charkuterier | Charcuterie .................................................................................................95 kr
Havgus Hårdost lagrad i 12 månader | Havgus hard cheese cured for 12 months ............ 70 kr
Påverås Blåmögelost | Blue cheese ................................................................................... 70 kr
Brisa Vitmögelost | White cheese ....................................................................................... 70 kr

Salt | Salty
PhÓ med rostbiff, nudlar, sojamarinerat ägg, pak choi och koriander .. halv 89 kr /hel 169 kr
Phó with rost beef, noodles, soy marinated egg, pak choi and coriander

PhÓ med tofu, nudlar, böngroddar, pak choi och koriander ................. halv 89 kr /hel 169 kr
Phó with tofu, noodles, bean sprouts, pak choi and coriander

Ceviche på dillgravad no-fish med fänkål, apelsin, tångkaviar och salicornia  ............... 88 kr
Ceviche with no-fish, dill, fennel, orange, smoked seaweed caviar and salicornioa 

Silverlök Bakad och sotad med emulsion på svart vitlök, löjrom, krispbröd och örtolja  75 kr
Baked and smoked silverskin onion with emulsion on black garlic, roe, crisp bread and herb oil 

Rotselleri- och äppeldumplings med misobuljong samt alg- och gurksallad  .......85 kr
Celeriac and apple dumplings with miso broth and a salad of algae and cucumber

Friterat ostron med emulsion på rökt laxfena och fermenterad fänkål  ..................... 88 kr
Fried oyster with emulsion on smoked salmon fin and fermented fennel 

Focaccia med konfiterade tomater, ricotta, honung, mâché, hasselnötter och örtolja ..   78 kr
Focaccia with tomato confit, ricotta, honey, mâche salad, hazelnuts and herb oil 

Vårrullar med fläsk, harissaemulsion och ponzu ............................................................85 kr
Spring rolls with pork, harissa emulsion and ponzu 

Räk- och fläskravioli med chilisoja och salladslök ...................................................  93 kr
Shrimp and pork ravioli with chili soy and green onions

Grillad zucchini med citrussallad, rostad mandel, tomatbuljong, fänkål och chili .......  74 kr
Grilled zucchini with citrus salad, roasted almonds, tomato broth, fennel and chili 

Kvällens varmrätt | Tonight's special
Fråga din servitör | Ask your waiter

= Rätten är eller går att få vegansk 
= The dish is or can be made vegan 
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Sött | Sweet
Brownie med hasselnötskola och rårörda havtorn ....................................................65 kr
Brownie with hazelnut fudge and raw sea buckthorn 

Violpannacotta med citronkräm och kaksmulor.......................................................58 kr
Violet panna cotta with lemon curd and cookie cruble 

Kvällens chokladtryffel  ............................................................................................... 20 kr
Chocolate truffle

Kaffedrinkar | Coffee cocktails

Irish coffee* ...................................................................................................................... 135 kr
Kaffe, Jameson irländsk whisky, farinsocker och vispad grädde  
Coffee, Jameson Irish whiskey, brown sugar and whipped cream 

Baileys coffee* ................................................................................................................ 135 kr
Kaffe, Baileys gräddlikör och vispad grädde 
Coffee, Baileys cream liqueur and whipped cream

Leonard Sachs* .............................................................................................................. 135 kr
Kaffe, Cointreau apelsinlikör, Kahlúa kaffelikör och vispad grädde 
Coffee, Cointreau orange liqueur, Kahlúa coffee liqueur and whipped cream
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*  Alla kaffedrinkar innehåller 5 cl sprit 
*  All coffee cocktails are made with 5 cl liqueor

= Rätten är eller går att få vegansk 
= The dish is or can be vegan 


