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Miadagsmeny

Skapa en egen meny! Vdlj ett alternativ frén respektive forrétt,
varmrdtt och dessert. Menyn gdller for hela ditt sdllskap.

Forratter

Krondrtskocka med pecorino, emulsion pa citron och soltorkad tomat,
dill samt saltrostad mandel 135 kr
Tartar pG bakade betor med rokt tangkaviar, picklad fankat och prastostkram 145 kr
Grdsloks- och pepparotspannacota med tartar pa vilt och sikrom- 142 kr

Skagen pa radgbréd med |6jrom, dill, citron och rodlok 148 kr

Varmratter

Oxfilé med potatis- och jordartskocksterrin, bakad tomat och beurre au jus 355 kr
Lammuytterfilé med potatisfondant, betor och sméradrédvinssas 332 kr
Konfiterad regnbdgslax med krossad potatis, musselveloute, kantareller och brynt smor 315 kr
Kantarell- potatis- och getostterrin med sauterad spetskal och mandel- och lingonsmér 285 kr

Desserter

Hjortron- och dppelkompott med Vasterbottensost och mandel 125 kr
Vispad blabérspannacotta med krossade kakor (drémmar) och rostad mandel 125 kr
Bananpudding med gradde, salt kolasas ochhavrekrisp 125 kr
Bakad chokladtryffel med brynt smérkram och hallonmousse 125 kr

Antal gaster fran 100 personer. Menyvalet géller for hela séllskapet férutom
specialkost. Vid val av tre rétter ingar kaffe eller te.
Mindre justeringar av menyn kan forekomma.
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Dinner menu

Create your own'menu! Please choose between the following
options for your starter, main course and dessert.
Your choice of menu applies to the entire company.

Starters

Artichoke with pecorino, emulsion on lemon and sun-dried tomato,
dilland salt-roasted almonds 135 sek
Beet tartare with smoked seaweed caviar, pickled fennel, and cheese cream 145 sek
Chive and horseradish panna cotta with tartar on game and white fishroe 142 sek

Skagen (shrimp mix) on rye bread with roe, dill, lemon and red onion 148 sek

Main courses

Beef fillet with potato and artichoke terrine, bakedtomato'and beurre au jus 355 kr
Lamb fillet with potato fondant, beetroot and buttered red winesauce 332 kr

Rainbow salmon confit with crushed potatoes, mussel veloute, chanterelles
and browned butter 315 kr

Chanterelle, potato and goat’s cheese terrine with sautéed scallops and
almonds and lingonberry butter 285 kr

Desserts

Cloudberries and apple compate with Vasterbotten cheese and almonds 125 sek
Whipped blueberry panna cotta with crushed cookie-and roasted almonds - 125 sek
Banana pudding with cream, salty caramel sauce and oat crisps 125 sek
Baked chocolate truffle with browned buttercream and raspberry mousse 125 sek

Minimum100 guests. The choices from the menu applies to the entire company
apart from special diets. Coffee or tea included when ordering three dishes.
Minor adjustments to the menu may occur.
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